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ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2026

Collefresco Vin Santo 2016	 96

Consistenza: 33 - Equilibrio: 33 - Integrità: 30

Poggiotondo di Massart Lorenzo
Località Poggiotondo, 52010 Subbiano, AR - tel +39 057548182 - info@poggiotondo.it - www.poggiotondo.it - Responsabili 
della produzione: Lorenzo Massart (Titolare ed Enologo), Cinzia Chiarion (Resp. Commerciale) - Anno avviamento: 1850 - 
Vini prodotti: 4 - H10000 - Ettari: 4,2 - Uve acquistate: solo uve di proprietà - Esì - Fsì - Gno

Poggiotondo

Poggiotondo è ubicata ai piedi del Casentino nei pressi 
di Subbiano. L’Azienda, che è sempre stata della famiglia 
Lapini-Massart, ha un’estensione di 54 ettari di cui 4 vitati 
a denominazione Chianti Docg. Ogni anno l’azienda orga-
nizza “Vivi la vendemmia”, manifestazione dedicata a tutti 
coloro che vogliono assistere alla raccolta dell’uva e alle 
prime operazioni in cantina.

GLI ALTRI VINI

Poggiotondo 2022	 IP: 94

C: 32 - E: 32 - I: 30 - O - H: 4000 - K: Sangiovese 85%, 
Canaiolo 15%

C 66 2022	 IP: 92

C: 32 - E: 31 - I: 29 - O - H: 666 - K: Sangiovese 90%, 
Merlot 10%

Le Rancole 2022	 IP: 91

C: 32 - E: 30 - I: 29 - O - H: 4000 - K: Sangiovese 80%, 
Canaiolo 20%

Commento Conclusivo
Che balsamico ribes speziato assai fitto evoca il C 66 2022 
di Poggiotondo. Che binomio eccellente fittezza/morbidez-
za svela l’ancor più limpido e vivido cassis del Poggiotondo 
2022. E che eccezionale, sontuoso e maestoso potentato 
di frutto mediterraneo e tropicale, con speziosità di rovere 
puro richiama sì essenzialmente dolci e sì poderosamente 
essenziali il Collefresco Vin Santo 2016: certo fra i migliori 
testati quest’anno, di somma fittezza e d’armoniosissima 
potenza e fragranza d’aroma. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 93,25 (93,25%); QQT: 5,00
Indici complessivi: C: 32,25 - E: 31,50 - I: 29,50

Sensazioni: è poggian-
do le labbra su vini di 
questa fantastica concen-
trazione in polpa, dolcezza 
e alcolica potenza espres-
siva, di questa suadenza 
assolutamente squisita, è 
poggiando le nari su pro-
fumi di tale illibatezza 
floral-speziata che non si 
può non trovare universal-
mente piacevole il sapore 
del genere vino. I Vin Santo in questo sono difficilmente su-
perabili, offrono polpa sontuosa, consistenza e morbidezza 
favolosa, mai tannica ed amara presa. Così è difficile resi-
stere alla beva di un sì eccezionale campione: un’essenza di 
uva e melone di naturale, originaria fragranza e freschezza, 
da uve compiutamente mature eppur innervate di vegeta-
lissima e clorifillosa linfa mentosa della lor prima natura. 
Frutto tramutato in vino con enologia impeccabile, d’intat-
tezza ossidativa ancor viva. Un vino di irresistibile cremo-
sità di beva.

Informazioni: P - J28-07-2025 - LD - H600 - 
KMalvasia 60%, Trebbiano 40%
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