ARA

GUIDA Al GRANDI VINI DITALIA,
AGLI OLI EVO DELLA NOSTRA TERRA,
Al RISTORANTI DI QUALITA, ALLE GRAPPE ECCELLENTL
DOVE TROVARLI E COME ANDAR PER CANTINE.

Fondazione Halinna Sommelier
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Olio Extravergine di Oliva Valloni
2022 6 6 6 &

REGIONI REGIONE TOSCANA POGGIOTONDO

Produttore: Poggiotondo

Cultivar: Moraiolo 70%, Leccino 20%, a.v. 10%
Prezzo: 9,50 €

V/\ I 1.ON!| Prezzo al litro:38,00 €

OL10 Tipo bottiglia: 0,250 L
EXTRAVERGINI = : —
D1 O1 1VA Confezione/Packaging: Tradizionale

Apertura: Facile
2022 Gocce: 4
Regione: TOSCANA

Verde oro, abbastanza denso. Apre a sentori vegetali di cicoria di campo, cardo e carciofo,
pomodoro e fieno. cenni di frutta secca e pepe bianco. Bocca morbida e lievemente grassa, ben
presente la percezione amara, chiude con ricordi di erba falciata.

Note tecniche di lavorazione
Raccolta manuale a maturazione avanzata, metodo di frangitura in continuo. L'olio non é filtrato, la
conservazione avviene in recipienti di acciaio di varie capacita.

Abbinamento/Utilizzo
Perfetto su vellutata di fagioli cannellino e su un carpaccio di manzo.



Olio Extravergine di Oliva Le Rancole
2022 464 6

LE RANCOLE
2022

Olio extra vergine ottenuto dagli ollvi
situati nella zona nord dell’azienda
al piedi de! Casentino. Il cultivar  in
prevalenza moraiolo.
Le olive sono state brucate a mano
ad ottobre e frante, con metodo tra-
dizonale, a poche ore dalia raccoita,
Riusciamo cosi ad ottenere un olio
molto fruttatc con una placevole
sensazione di amaro, spiccate note
erbacee ed una lunga coda aromatica
al carciofo, Per proteggere le qualita
organclettiche ¢ stato poi imbot -

|

.W_%a_
ghiato a mano in vebro scuro senza | cul nucchan : g
essere filtrato. Pertanto un leggero f %
sedimento sul foncdo della bottigiia e g

solo Indice di genuinita. Conservare in luogao fresco e asciutto
Io & mio marito teniamo fortemente al riparu dalla luce e dal calore
a guesta terra ed alia valorizzazione 2
by Consumare preferibilmente
del suol prodett che la natura ed il o il 3 io 2024
nostre lavore permettono di realizare en 1 magg

Ak ITALIANO
: . Olio estratto n ltala
ia nlve aolthvate in Italla

Cinzia Chiarion

S o

Produttore: Poggiotondo
Cultivar: Moraiolo 100%
Prezzo: 10,00 €

Prezzo al litro:40,00 €
Tipo bottiglia: 0,250 L
Confezione/Packaging: Tradizionale

Apertura: Facile

Gocce: 4

Regione: TOSCANA

Verde smeraldo, limpido e mediamente denso. Naso intenso nei richiami a foglia di pomodoro,

sedano, ravanello e lattuga; prosegue con cenni di frutta secca e toni speziati. Assaggio morbido e
strutturato con richiami vegetali e note amare e piccanti in equilibrio.

Note tecniche di lavorazione
La raccolta & effettuata a invaiatura mediante brucatura manuale. Estrazione con metodo in
continuo. Non filtrato & conservato in silos di varie capacita.

Abbinamento/Utilizzo
Ideale per esaltare un pinzimonio o per arricchire una semplice pasta in bianco.



