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Collefresco Vin Santo 2013 93

Consistenza: 33 - Equilibrio: 32 - Integrità: 28

Poggiotondo di Massart Lorenzo
Località Poggiotondo, 52010 Subbiano, AR - tel +39 057548182 - fax +39 055294642 - info@poggiotondo.it - www.poggiotondo.it 
- Responsabili della produzione: Lorenzo Massart (Titolare), Luciano Bandini e Lorenzo Massart (Enologi), Cinzia Chiarion 
(Resp. Commerciale) - Anno avviamento: 1850 - Vini prodotti: 4 - H10000 - Ettari: 4,2 - Uve acquistate: solo uve di proprietà 
- Esì - Fsì - Gno

Poggiotondo

Poggiotondo è ubicata ai piedi del Casentino nei pressi 
di Subbiano. L’azienda, che è sempre stata della famiglia 
Lapini-Massart, ha un’estensione di 54 ettari di cui 4 vitati 
a denominazione Chianti Docg. Ogni anno l’azienda orga-
nizza “Vivi la vendemmia”, manifestazione dedicata a tutti 
coloro che vogliono assistere alla raccolta dell’uva ed alle 
prime operazioni in cantina.

GLI ALTRI VINI

le ranCole 2019 IP: 91

C: 32 - E: 30 - I: 29 - O - H: 4000 - K: Sangiovese 80%, 
Canaiolo 20%

PoggioTondo 2019 IP: 91

C: 32 - E: 30 - I: 29 - O - H: 4000 - K: Sangiovese 85%, 
Canaiolo 15%

C 66 2019 IP: 90

C: 32 - E: 30 - I: 28 - O - H: 666 - K: Sangiovese 90%, Merlot 10%

Commento Conclusivo
Vini di gran concentrazione quelli presentati da Poggiotondo, nel caso del 
Le Rancole 2019 e del Poggiotondo, la loro fitta possanza è associata ad 
una avvolgente morbidezza di sapore, ad una speziatura vanigliata che ne 
rende all’olfatto balsamica l’espressione. Il migliore è il Collefresco 2013, 
vino di concentrazione estrattiva eccezionale che morbidissimo, lunghissi-
mo, disvela e dispiega limpido il suo vanigliato aroma. Complimenti, non 
solo per la favolosa misura.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 91,25 (0%); QQT: 5,00
Indici complessivi: C: 32,25 - E: 30,50 - I: 28,50

Sensazioni: l’agrume, 
l’albicocca e l’uva qui si 
annunciano con polposità 
gran densa ed avvolgente. 
Il profumo ha la potenza 
e l’energia espressiva sia 
dei vini massimamente 
ricchi, sia dei vini ottenuti 
da frutto definitivamente 
maturo al raccolto. L’alcol 
ha e dà gran voce: potenza 
e fittezza glicerinosa am-
mantata di polpa e di rovere, un vanigliato balsamo men-
toso. Eccellente la bilancia acido/morbida/dolce del sapore, 
con vene speziate a recare florealità all’espressione. La 
purezza aromatica non è la sola qualificante nota tecnica 
di questo campione: il frutto ha integrità ossidativa residua 
ben alta, e la sua fittezza al raccolto si avvicinava ad esse-
re massimamente compiuta. Non altrimenti si spiegherebbe 
la rotonda armoniosità del suo persistente gusto-aroma. 
Uno fra i Vin Santo più suadenti e limpidi dell’anno, un 
gran vino.

Informazioni: P - J18-07-2022 - LD - H600 - 
KMalvasia 60%, Trebbiano 40%

TOSCANA


