
Subbiano (AÙ
Poggiotondo

Localiîà Poggiotondo
fel.0s75 48182
Fax 055 294642
info@poggiotondo.it
www.poggiotondo.it

DÀti forniti dall aziendÀ
CoLTtvAzroNEr coNvENztoNAll
VARTETÀ: MoRAtoLo, [tc(No, PtNDouNo
RAccollAt BRUCAIURA A lvaNo

E$RA2|oNE: coNrlNUA
VENDT rN AzlENDlu 5l

z0i^rPoggiotondo godc di una posia.o1l for;
tunata sulle PoPagginl .aPjtcnnlnrcnc €
dl'cnrnta dclh vrlle dd Lascntlno' tlc_
sca in cstrte, crendmdosi però anchc sul-
lc dolci collinc ch. de nordligr.iaJrc ngl.-
lx oiù tcmDcrata Yrl| arctiM' I dllc oll-
vctì di oropricd, pcr un totalc di 6 cneri
ptcral.ineit 

"rc 
d:c,rpari da culti\ar lvlo-

faiolo, hanno quindr concElo Pcoocrl_
matichc divcrsè. ll. procclro ptodunivo
è secuito con qrrndc paislona (l2 \lnat
Chiirion, mcdÍco intànisra c produttri-
ce fonemcnrc irnpggna€.acl divulgarc lc
Drogdcaa salulislicha dcll ollo o(travelgl_'ne. 

larticolarc cun è posta nclla protczio
ne ddlc olivc, lavoretc mtro sci ort dal-
la raccote.

vÀlloni

@ _,----=
Di colore pfevalentemente veroe' al naso
orooone un olofumo persist€nte dl lrutto e
boàodoro. In bocca dove dolce e piccarte'orevalRono, 

è dotato di dis(reta consisten-
ia e midia untuosità ll finale, discre$men-
te armoni(o. soffre dell'assenza della nota

E I106 OLI DI QUALITA

gti/a aa/iouao.

extravergtru
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Slow Food Editore


