Subbiano (Ar) ﬁ"

Poggiotondo e

Localita Poggiotondo 2 O 1 O
Tel. 0575 48182 - 055 288095

Fax 055 294642
info@poggiotondo.it
www.poggiotondo.it

Dati forniti dalf'azienda {‘7/'
CoLTIvAZIONE: CONVENZIONALE
VARIETA: MORAIOLO

RACCOLTA: BRUCATURA A MANO
EstrRAZIONE: CONTINUA

e s EXTRAVERGINI

Lazienda, di 54 ettari, si trova ai piedi del
Casentino, a cavallo tra i comuni di Arez-
zo ¢ Subbiano. Fin dal 1850 ¢ di proprie-
ta della famiglia Lapini-Massart ed ¢ at-
tualmente gestita da Lorenzo Massart e
dalla moglie Cinzia Chiarion. Lulive-
to & suddiviso tra le localita Rancole (a
nord) e Valloni (a sud), che danno il no-
me agli oli prodotti. Lappassionata dotto-
ressa Chiarion ha approfondito il rappor-
to tra olio e salute e insieme a un team di
medici ha realizzato il sito www.olioesalu-
te.it. La raccolta avviene a mano con 'uti-
lizzo di cestini, evitando cosi ammaccatu-
re e schiacciamenti delle olive. Lazienda
produce anche vino dalle uve Sangiovese
e Canaiolo.
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Le Rancple
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Di un colore verde-giallo, ha un profumo di
media intensita che ricorda l'oliva matura e
la mela, con sentori di nocciola e frutta sec-
ca. In bocca presenta un buon corpo e una
corretta untuosita, dando sensazioni preva-
lentemente ‘dolci alle quali si sovrappone
una tonalita piccante. Finale armonico, con
buona progressione.

185 TOSCANA

706 AZIENDE E 984 OLI DI QUALITA



