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uesta bella realtd, nata dalla passio-

ne di due singolari personaggi, di-
vide I suoi terreni agrari dedicati alla vite
e all’olivo tra le localitd Poggiotondo, Le
Rancole e Valloni, a cavallo dei comuni
di Subbiano ed Arezzo. Ad occuparsene
sono i coniugi Massart che, coadiuvati da
tecnici competenti, alternano le rispettive
professioni cittadine al lavoro in azienda.
Doliveto, condotto con pratiche rispetto-
se dell’ambiente, conta circa 800 piante
di cui 600, in prevalenza Moraiolo, nella

- zona di Valloni, e 200 di varietd Leccino,

Moraiolo e Frantoio nel comprensorio
di Sabbiano. Gli investimenti fatti negli
ultimi anni sono stati indirizzati ad un
aumento graduale delle superfici coltivate
¢ all'innalzamento dello standard quali-
tativo.

@ Olio Extravergine di Oliva
Le Rancole ©)

Questa selezione offre al naso intensi e fra-
granti sentori di oliva e nette note di carcio-
fo. In bocca, oltre a regalare pulizia, rivela
una buona pasta, di trama fitta e di timbro
dolce arricchito da un notevole crescendo
dei toni di piccante e amaro ben amalgama-
ti, lungamente persistenti e gradevoli.
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Agli intensi profumi vegetali caratterizza-
ti da evidenti note di carciofo si uniscono
invitanti sentori fruttati. Al palato propone
una conduzione lineare e scorrevole, che
s'impenna nel finale, sottolineato da un vi-
goroso piccante.



