- C66 2014
Rosso Igt - Sangiovese 90%, Merlot 10% - Alc. 14% - € 25 - Bt. 666

Colore rubino di ottima vivacitd. Impatto olfattivo intenso ed elegante, con mora di gelso, lampone, iris, note
di pepe verde, felce, eucalipto e cardamomo in primo piano. Sorso inizialmente potente, che lascia passare -
un‘adeguata freschezza di supporto ai rotondi tannini. Finale di bocca in progressione su una scia di spezi
Riposa per 24 mesi in tonneau e affina per 12 mesi in bottiglia. Animelle fritte.

- VIN SANTO DEL CHIANTI COLLEFRESCO 2009 ) Lol
Bianco Doc Passito - Malvasia 50%, Trebbiano 50% - Alc. 16% - € 40 - 10,375 - Bt. 600 g
Giallo ambrato. Apre con fico secco e mandorla, a seguire riconoscimenti di camomilla, miele di castagno-e’.:
richiami di fiori secchi. Ingresso fresco che riempie il palato con un buon equilibrio tra le componenti gustative...
Matura in caratelli per 5 anni e affina per almeno (2 mesi in vetro. Crostata ai frutti di bosco.

- CHIANTI LE RANCOLE 2014 TT)TJ
Rosso Docg - Sangiovese 80%, Canaiolo 20% - Alc. [4% - € 18 - Bt. 4000 i
Veste rubino trasparente. Profumi di ciliegia, ribes rosso, rosa, vaniglia e incenso. Impatto deciso, con discreto .
equiliorio fra le varie componenti, e marcato da una scia fruttata in chiusura. Per 12 mesi fra barrique e
cemento, poi per altri 24 in bottiglia. Arrosto di maiale.

- POGGIOTONDO 2014 't
Rosso Igt - Sangiovese 85%, Canaiclo 15% - Alc. 13,5% - € 20 - Bt. 400




